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Annotasiya: Prezidentimizning “2016-2020 yillarda qishloq xoʻjaligini yanada 

isloh qilish va rivojlantirish chora tadbirlari toʻgʻrisida”gi PQ 2460-sonli qarori va shu 

qaror ijrosi yuzasidan qabul qilingan chora – tadbirlar dasturining ijrosini ta’minlash 

barcha soha mutasaddilari, shuningdek chorvachilik va parrandachilik tarmoqlarida 

faoliyat koʻrsatuvchi mutaxassislarning zimmasiga ham muhim vazifani yuklaydi. 

Bizga malumki respublikamizda parrandachilik (tovuqchilik yoʻnalishi) ning keyingi 

yillarda yuqori suratlarda rivojlanmoqda shu boisdan tadqiqotlarimiz oʻrganilishi 

jadallashmoqda. Respublikamizda shu davrgacha Xitozanga boyitilgan sut zardobi  

bilan oziqlantirganda tovuqchiik yoʻnalishida ilmiy tadqiqotlar olib borilmagan. 

Kalit soʻzlar: Xitozan, xitin, broyler, parrandachilik, yem, sut zardobi kukuni, 

oqsil. 

 

 Kirish: Tabiiy kelib chiqishi “Xitozan” biopolimeri, shuningdek, uni 

immunostimulyator sifatida qoʻllash - broyler tovuqlarining mahsuldorligini 

oshiradigan va broyler parrandachilikdan olingan mahsulotlar sifatini yaxshilaydigan 

vosita katta ilmiy qiziqish uygʻotadi. Xitozan - bu tabiatda eng keng tarqalgan organik 

birikmalardan biri boʻlgan polisaxaridli tabiiy polimer. Uni ishlab chiqarish uchun xom 

ashyo xitin, qisqichbaqasimonlar epidermisning strukturaviy polisaxaridi, hasharotlar 

kutikulalari va zamburugʻli hujayra devorlari hisoblanadi. Uni ishlab chiqarishning eng 

keng tarqalgan manbalari qisqichbaqasimonlarning qobiqlari (qisqichbaqalar, tut ipak 

qurti va boshqalar). 

TAJRIBA QISMI. “Xitozan” biopolimeri yuqori sorbsiya qobiliyati, toksik 

boʻlmaganligi, yaralarni davolash qobiliyati, antikoagulyant, bakteriostatik va 

antitumor faollik kabi xususiyatlarga ega. Shuningdek, u yaxshi flokulyant (organik 

reagent), yemulsifikator, quyuqlashtiruvchi va tuzuvchidir. Xitin va xitozanning 

kimyoviy transformasiyasidan turli tuzilish va xususiyatlarga ega materiallarni olish 

uchun foydalanishning keng imkoniyatlari bu polimerlarni yaratadi. Oziq-ovqatlardan 

biri sut zardob kukunidir. Zardob tarkibidagi sut oqsili parrandalar uchun zarur boʻlgan 

aminokislotalar toʻplamiga ega. Sut oqsillarining muhim xususiyati ularning boʻlinish 
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vaqtida organism hazm sistemasi tomonidan oson soʻrilish qobiliyatidir. Zardob 

oqsillari arginin, gistidin, metionin, lizin, treonin, triptofanning qoʻshimcha manbai 

boʻlib xizmat qilishi mumkin. Zardob kalsiy va fosforning nisbatan yaxshi manbai 

hisoblanadi. Undagi laktoza qondagi kalsiy, fosfor va magniyning optimal nisbatini 

saqlashga yordam beradi.  

Natijalar va muxokama. Xitin va xitozan boʻyicha tadqiqotlar tarixi taxminan 

200 yilga borib taqaladi (xitin 1811 yilda, xitozan 1859 yilda kashf etilgan). Xitozan 

va uning asosidagi preparatlar veterinariya tibbiyotida qishloq hayvonlari va 

parrandalar kasalliklarini davolashda hamda ularning mahsuldorligini oshirishda 

muvaffaqiyatli qoʻllanilmoqda [2,6].Broyler tovuqlarini toʻliq oziqlantirish 

samaradorligini oshirishda tabiiy kelib chiqadigan biologik faol moddalarning roli 

toʻgʻrisida ma’lumotlar batafsil yoritilgan va broyler tovuqlarini sanoatda 

yetishtirishda immunitet tizimini va metabolik jarayonlarni faollashtirish usullarini 

ilmiy ishlab chiqish taklif qilingan [3,4]. Shu bilan birga, taklif etilayotgan tavsiyalarni 

ishlab chiqarishga joriy etish natijasida parranda goʻshti ishlab chiqarish rentabelligi 

1,5 foizgacha oshadi. Yuqori mustahkamlik xususiyatiga ega boʻlgan xitozanning D, 

L-laktidli xitozanning 8 blokli sopolimerlari bilan aralashmalari asosida strukturaviy 

bir hil biomoslashuvchan va biologik parchalanadigan kompozit materiallar olindi. 

Xitozanning D, L-laktidli blokli sopolimerlari bilan aralash kompozitsiyalari yara 

yuzalarini yopish uchun biotibbiy materiallar sifatida istiqbollidir. Sinovlar natijasida, 

oʻrganilayotgan mikrobial ozuqa qoʻshimchasi broyler tovuqlarining xavfsizligini 8,0 

foizga, tirik vaznini 7,0 foizga oshirishga, ozuqa konversiyasini 1,2 foizga 

kamaytirishga yordam bergani aniqlandi. Metioninni asosiy parhezga qoʻshganda 

tovuq va xoʻrozlarning omon qolish darajasi 0,3% ga, tovuqlarning oʻrtacha vazni 30 

kundan keyin - 10,03% ga, xoʻrozlar - 6,25% ga, 60 kundan keyin oʻsdi. “Organik” 

qayta ishlash tarmoqlarining ikkilamchi xomashyosidan broyler tovuqlarini yetishtirish 

uchun yuqori oqsilli ozuqa qoʻshimchalaridan foydalanish boʻyicha oʻrganishlar 

oʻtkazildi va optimal meʼyorlari aniqlandi va ularning parrandalarning oʻsishi, 

rivojlanishi va goʻsht sifatiga taʼsiri oʻrganildi [2].Tovuqlarda mahsuldorlikning 

oshishi, metabolizmning normallashishi va oʻziga xos boʻlmagan qarshilik omillarini 

ragʻbatlantirish koʻrsatilgan [3,5].Xitozan preparati broyler tovuqlarining 

mahsuldorligini oshirishga yordam beradi, metabolizmni va tabiiy qarshilikni 

normallashtiradi [4,6].Oʻrganilayotgan xitozan preparati oʻrdak goʻshtidagi oqsil 

miqdorini oshirish va yogʻ miqdorini kamaytirishga yordam berishi aniqlandi 

[1,7,8].Koʻplab ilmiy tadqiqotlar va ishlab chiqarish tajribasi shuni koʻrsatadiki, 

parrandaning genetik salohiyatini toʻliq roʻyobga chiqarishga biologik faol moddalar 

va tabiiy kelib chiqqan ozuqa qoʻshimchalaridan keng foydalanish orqali erishish 

mumkin. Shu maqsadda bir qator ijobiy xususiyatlarga ega boʻlgan xitozandan 

foydalanish mumkin [1,2,3].Sut zardobi, tarkibida qiyin hazm boʻladigan disaxarid 
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laktoza (quruq moddaning 85%) tufayli ozuqa uchun etarli miqdorda ishlatilmaydi, 

buning natijasida asosiy qismi toʻkib yuboriladi va atrof-muhitni ifloslantiradi. 

Ma’lumki, bir kubometr zardob suvga tushganda 1000 m3 suvni buzadi. Shu 

munosabat bilan zardobni qayta ishlashning sodda va ilg‘or usullarini ishlab chiqish 

qimmatli ozuqa ishlab chiqarishni kengaytirish imkonini beradi [4,5,7].Zardobni toʻliq 

sut oʻrnini bosuvchi moddalarning ba’zi formulalarida qoʻllash imkoniyatiga alohida 

oʻrin berilishi kerak, bu oziq-ovqat maqsadlarida ekvivalent miqdordagi yogʻsiz va 

toʻliq sutni tejash va shu bilan birga yuqori ozuqaviy qiymatga ega boʻlgan mahsulotni 

olish imkonini beradi [1, 2,6]. 

Xulosa. Tahlil qilingan adabiyotlar ma’lumotlariga koʻra, xitozan va quruq sut 

zardobni parrandalarning ozuqasiga kiritish yaxshi natijalarga erishilishi mumkin. 

Asosiysi bu moddalar boshqa yuqori proteinli komponentlar bilan aralashma shaklida 

amalga oshirilgan, hamda bu moddalarning sanoat miqyosida sintez qilinishi, atrof-

muhitninig ifloslanishini oldini oladi. 
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